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[bookmark: _GoBack]1.参照GB 10343《食用酒精质量要求》、GB 31640《食品安全国家标准 食用酒精》、GB 14930.2《食品安全国家标准 消毒剂》、《消毒技术规范》，适用于食用酒精。
1.1外观要求
	项目
	指标
	检验频率
	检验方法

	外观
	无色透明
	每批检验
	肉眼观察

	气味
	具有乙醇固有香气,无异臭
	
	闻其气味

	口味
	纯净,微甜,无异味
	
	需要时小量试口感


1.2理化指标
	项目
	指标
	检验频率
	检验方法

	色度/号，≤
	10
	查看厂家检验报告或需要时送检，每年向厂家索取第三方检验报告
	GB/T 394.2

	乙醇/%vol，≥
	95.0
	
	GB 5009.225

	硫酸试验色度/号，≤
	60
	
	GB/T 394.2

	氧化时间/min，≥
	20
	
	GB/T 394.2

	醛（以乙醛计），mg/L，≤
	30
	
	GB 31640 附录A

	甲醇，mg/L，≤
	150
	
	GB 5009.266

	正丙醇，mg/L，≤
	100
	
	GB/T 394.2

	异丁醇—异戊醇，mg/L，≤
	30
	
	GB/T 394.2

	酸（以乙酸计），mg/L，≤
	20
	
	GB/T 394.2

	酯（以乙酸乙酯计），mg/L，≤
	25
	
	GB/T 394.2

	不挥发物，mg/L，≤
	25
	查看厂家检验报告或需要时送检，每年向厂家索取第三方检验报告
	GB/T 394.2

	氰化物（以HCN计）（以木薯为原料制成的产品，其他原材料制成的无此项要求），mg/L，≤
	5
	
	GB 5009.36

	铅（以Pb计mg/L），%，≤
	1.0
	需要时送检或每年查看第三方检验报告
	GB 5009.12


1.3 微生物的灭杀试验
	项目
	指标
	检验频率
	检验方法

	大肠菌群
	悬液定量杀灭试验,各次的杀灭对数值均≥5.00
	需要时送检或每年查看第三方检验报告
	卫生部《消毒技术规范》

	
	载体定量杀灭试验,各次的杀灭对数值均≥3.00
	
	

	金黄色葡萄球菌
	平均杀灭对数值≥5.0
	
	


1.4标签、包装、装卸、运输、贮存
1.4.1标签：包装上应有牢固清晰的标签，并标注如下内容：产品分类和等级；原料;乙醇含量;净含量（千克或kg）；制造者的名称和地址；生产日期或批号；执行标准编号；按GB 14930.2中规定的最小包装应标示“食品接触用”。
1.4.2包装及规格：不应使用未做抗静电处理的容器包装，包装规格为25kg/桶；保质期为1年。
1.4.3装卸、运输与贮存：产品在运输时应轻装轻卸,严禁扔摔、撞击和剧烈震荡，应防火、防爆、防静电、防雷电、严禁暴晒；且不应与有毒、有害、有腐蚀性或有异味的物品混装混运。贮存于阴凉、干燥、通风的环境中，在贮存区域应有醒目的“严禁火种”的警示牌，不应与有毒、有害、有腐蚀性或有异味的物品混合存放。发放遵循先入先出的原则。
2.检验规则
2.1每一次交货的食用酒精溶液为一个交收批/检验批；每个交收批必须附有生产厂的产品合格证或其检验报告复印件，仓管员凭此收货。
2.2抽样规则：食用酒精溶液的抽样以单件包装为抽样单位，按固定抽样，则检验批低于2件时抽取1个样品；检验批在2-50件时抽取2个样品；检验批在51-500件时抽取3个样品；检验批在＞500件时抽取5个样品；每个抽样单位均匀抽取样品50mL，混匀后作为该检验批样品，每批的总样品数量不得少于50mL。抽取样品后应及时封好取样口。

