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1.参照GB/T 20882.6《淀粉糖质量要求 第6部分：麦芽糊精》产品分类的MD20、GB 15203《食品安全国家标准 淀粉糖》的固体淀粉糖、GB 2760《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》的淀粉糖、GB 2762《食品安全国家标准 食品中污染物限量》的淀粉糖质量指标
1.1感官要求
	项目
	指标

	色泽
	白色或略带浅黄色的无定形粉末，无肉眼可见杂质

	气味
	具有麦芽糊精固有的特殊气味，无异味

	滋味
	微甜温和、纯正，无异味


1.2理化指标
	项目
	指标

	DE值，%
	16-20

	水分，%，≤
	6.0

	溶解度，%，≥
	98.0

	pH值
	4.5－6.5

	硫酸灰份，%，≤
	0.6

	碘试验
	无蓝色反应

	二氧化硫残留量，g/kg
	≤0.04


1.3污染物限量
	项目
	指标

	总砷（以As计），mg/kg，≤
	0.5

	铅（以Pb计），mg/kg，≤
	0.5


1.4标签、包装、装卸、运输、贮存
1.4.1标签：须符合GB7718,且必须标注如下内容：
----食品名称；
----配料表及其定量标示；
----净含量（千克或克）；
----生产者、经销商的名称、地址和联系方式；
----产品标准代号；
----生产日期或批号和保质期；
----食品生产许可证编号；	
----贮存条件。
1.4.2包装：内包装必须用符合食品卫生要求的包装物，如聚乙烯塑料袋，外包装须采用牢固的包装物，如塑料编织袋或双层牛皮纸袋。内外包装必须完整、无破损、无泄漏现象。1*25kg/袋规格的麦芽糊精单件计量负偏差不超过250g，批量平均偏差必须符合标签标称值。
1.4.3装卸、运输与贮存：装卸应轻拿轻放，同时避免锐器损伤包装，运输工具和贮存地点必须干燥、清洁、干净；严禁与有毒、有害、有异味和其它影响产品质量的物品混运、混贮；仓贮时下面应有垫板，严防受潮；应堆放在距离墙壁、水泥柱30cm以外；高度应以安全为原则；发放遵循先入先出、近效先出的原则；贮存仓内应保持干燥、阴凉和通风良好；产品保质期为18个月。

2.检验规则
2.1每一次交货的麦芽糊精为一个交收批，每一个生产日期为一个检验批；每个检验批必须附有生产厂的产品合格证或其复印件，仓管员凭此收货。
2.2抽样规则：麦芽糊精抽样以单件包装为抽样单位，按固定抽样，则检验批在2-50包时抽取2个样品；检验批在51-500包时抽取3个样品；检验批在501-1200包时抽取5个样品；每个抽样单位抽取麦芽糊精样品100g，混匀后作为该检验批样品。
2.3 检验项目、检验频率、检验方法等
	检验项目
	检验频率
	检验方法

	感官指标
	每批
	GB/T 20882.6


	水分
	每年不少于1次
	

	溶解度
	
	

	pH值
	
	

	碘试验
	
	

	二氧化硫残留量
	型式检验之委托检验
	GB 5009.34

	DE值
	
	GB/T 20882.6

	总砷（以As计）
	
	GB 5009.11

	铅（以Pb计）
	
	GB 5009.12

	硫酸灰份
	
	GB/T 20882.6


3.检验批合格与否判定
除年度委托检验项目外，其它项目在日常检验中发现一项不合格，可扩大1倍抽样复检，如不合格则该检验批不合格。


