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[bookmark: OLE_LINK7]前 言
为确保辽宁越秀辉山控股股份有限公司、广州风行乳业股份有限公司使用的“白砂糖”标准处于受控状态，明确白砂糖的要求，特制定本标准。
本标准由辽宁越秀辉山控股股份有限公司质量管理部及公司液奶事业部研发部共同发布。
本标准起草单位：辽宁越秀辉山控股股份有限公司质量管理部、液奶事业部研发部、广州风行乳业股份有限公司质控部
本标准主要起草人：杜娟、蒋程程、李昆蔚、张丹、吴泽鹏
本标准审核人：陈娜、张凯玲
本标准审批人：张杨、张明














版本变更情况

	版本号
	版本日期
	变更人
	变更内容概述

	A/0
	2016.4.1
	杨静慧
	新版

	A/1
	2017.3.16
	杨静慧
	根据采购部内部签呈修订标准中微生物部分要求（微生物不作为型式检验项目，同时去掉致病菌的要求）；标准中部分项目检测方法细化到第几法；修订了标准中的2.1、2.8、3.2部分内容及列出型式检验的具体项目符号。

	B/0
	2018.7.25
	杜娟、关丽
	1修订版本号、编制部门、审核人及批准人；
核
2准检验方法并修订；
3依据国标要求，修订检验项目；
4对标准中“3.检验规则”中的相关内容进行调整；

	B/1
	2018.11.25
	杜娟、关丽
	增加白砂糖中黑点数量的要求


	B/2
	2019.5.20
	杜娟、关丽
	1、删除铅、砷供应商出厂自检；2、修改感官格式，删除杂质要求；3、修改入厂采样数量要求

	B/3
	2023.1.20
	杜娟
蒋程程
	1、修改批准人和公司名称；
2、更新COA；
3、修订检验要求描述。

	B/4
	2023.12.26
	蒋程程
杜娟
邹依婷
[bookmark: _GoBack]吴泽鹏
	[bookmark: OLE_LINK8]1.修订标准模板，新增前言
2.文件下发范围增加“广州风行乳业股份有限公司”
3.修订引用文件GQM054文件名称；
4.感官要求中增加杂质沉淀的要求；
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范围
本标准规定了白砂糖的要求、检验规则、包装、运输与贮存。
    本标准适用于以甘蔗或甜菜为直接或间接原料生产的白砂糖。
要求
1.1　 原料要求
2.1.1应符合国家相关标准及国家有关规定和公告。
2.1.2不得使用任何经转基因改造的原料。
2.1.3不得使用经辐照处理过的原料。	
2.2　感官要求
应符合表1的规定。
表1  感官要求
	项    目
	要    求
	检验方法

	◆※☆外 观
	干燥松散、洁白、有光泽
	用不锈钢匙取样约20g放置于白磁盘内，在自然光下，观察色泽、性状，检查有无杂质，嗅其气味，尝其滋味。

	◆☆滋味、气味
	晶粒或其水溶液味甜，无异味。
	

	☆外观
	每平方米表面积内长度大于0.2mm的黑点数量不多于15个
	GB/T 35887

	※☆粒度
	晶粒应均匀，粒度在下列某一范围内应不少于80%；
——粗粒：0.80mm-2.50mm；
——大粒：0.63mm-1.60mm；
——中粒：0.45mm-1.25mm；
——小粒：0.28mm-0.80mm；
——细粒：0.14mm-0.45mm；
	GB/T 35887

	杂质沉淀*
	按照溶解方法溶解后，参照标准图（见附录B），图1为不能接收样，图2为可接收样，图3为优质样
	取1300g样品溶解于60-70℃适量热水（约2L），后用100目的滤网过滤,将滤网杂质洗脱到透明烧杯中观察杂质以及黑点的数量

	注：*仅针对生产炼乳的工厂进行检测，检测频次：入场批检。


2.3  理化指标
应符合表2的规定。
表2  理化指标
	  项   目
	指  标
	  检测方法

	※☆蔗糖分/(g/100g)       ≥          
	99.6
	GB/T 35887

	※☆还原糖分/(g/100g)     ≤
	0.10
	GB/T 35887

	※☆电导灰分/(g/100g)     ≤
	0.10
	GB/T 35887

	※☆干燥失重/(g/100g)     ≤
	0.07
	GB/T 35887

	※☆色值/IU               ≤
	150
	GB/T 35887

	※☆混浊度 MAU            ≤
	160
	GB/T 35887

	※☆不溶于水杂质 （mg/kg）≤
	40
	GB/T 35887


2.4  污染物限量
应符合表3的规定。
表3  污染物限量
	  项    目
	指    标
	  检测方法

	☆总砷（以As计）（mg/kg）  ≤
	0.5
	GB 5009.11

	☆铅（以Pb计） (mg/kg)    ≤
	0.5
	GB 5009.12


2.5其它指标
应符合表4的规定。
表4其它指标
	  项    目
	指    标
	  检测方法

	※☆二氧化硫残留量≤
	30mg/kga
	GB 5009.34

	
	0.1g/kgb
	GB 5009.34

	☆螨
	不得检出
	GB 13104附录A

	注：a为针碳化工艺糖限值，现辉山方长期使用，风行方依据需求使用；
    b为针硫化工艺糖限值，风行方使用。


2.6净含量
应符合《定量包装商品计量监督管理办法》的规定。按JJF 1070检验。
2.7其它要求
[bookmark: OLE_LINK6][bookmark: OLE_LINK4][bookmark: OLE_LINK5][bookmark: OLE_LINK3]不得添加国家禁止添加的非法物质。
2.8 引用标准
 GB/T 317 中华人民共和国国家标准 白砂糖
检验规则   
3.1组批与抽样
[bookmark: OLE_LINK9]按文件GQM054《液奶、奶粉批次管理程序》中定义的批次作为抽样批。
3.2供应商检验项目
本标准中带“※”的为供应商的出厂检验至少包含的项目或符合附录A要求；
本标准中带“☆”的指标为国家标准、国家相关规定或我公司要求的项目。
3.3 入厂必检项目
3.3.1入厂核查项目：外包装卫生条件及其完整性、运输贮存条件、产品标签、厂家出厂检验报告（进口原辅料产品到货时需要按批次附带出入境检验检疫卫生证书）、生产日期等；
3.3.2入厂检验项目：按对应入厂检测符号进行检测；
检测频次：批检；
采样数量： 每批次产品按1/100（件）的比例随机抽取（数量不足100件的按100件计）,最多取5件，取样数量可依据检测需求按如下方案执行：
方案一、每件取样量不得少于300g，抽样混匀后作为该批样品，混合样总重量不少于1500g；
方案二、混合样取样量总重量不得少于 300g。 
3.4　第三方型检报告要求
3.4.1供应商正常供货时，应每年提供一次第三方型检报告；
3.4.2有下列情况之一时，供应商应提供第三方型式检验报告：
a)  首次供货时；
b)  关键工艺或原辅料有较大变动，可能影响产品质量时；
c)  停止供货一年以上再重新供货时；
d） 国家质量监督部门有要求或执行标准变更时。
注：除用于中试或试产的情况外，辉山配方材料可在首批供货后两个月内提供型检。
3.5 判定规则
检验结果全部符合本标准要求时，判定该批产品为合格品，检验结果如不符合本标准要求时，可在同一批产品中加倍取样，复检一次，判定以复检结果为准。
4  标签、包装、运输、贮存
4.1  标签
应符合GB 7718等有关规定，标签上应标明产品名称、级别、净含量、制造包装或经销商单位的名称和地址、产品标准号、生产日期、保质期等内容。
4.2  包装
包装采用符合食品卫生标准的包装材料作为内包装，外用牢固的聚乙烯编织袋进行包装。
4.3  运输、贮存
运输：运输车辆应干净，不得使用运输过化学品及易挥发性产品的车辆运输。运输过程中应做好防雨、防潮等措施。避免碰撞或接触尖锐物质，装卸过程中禁止踩踏、野蛮装卸等行为。
贮存：产品应贮存在干燥、洁净、通风良好的库房内。产品应离地10cm以上。远离热源及污染源，不得与有毒有害及易挥发的产品混存。产品应执行“先入先出”的使用原则。
4.4  保质期
4.4.1保质期按产品标签要求执行；
4.4.2 辅料生产批号与到货日期的期限不得超过保质期的1/3；
4.4.3 进口原辅料到货日期距保质期到期3个月以内的不予接收，3个月到保质期一半日期的原辅料，相关部门要有预警根据辅料的使用情况准备退换货处理，换货的产品接收标准同上。




















（规范性附录）
供应商COA
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附  录  B
附图-图1  杂质度超标图：
[image: ]
附图-图2  杂质度符合标准图
[image: ]













附图-[image: ]图3  杂质度状况良好图
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